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GERMANIA MONACO

HB ORIGINAL

TiPICA BIONDA BAVARESE DALL’AROMA INTENSO E CORPOSO,
E SIMBOLO DELLA CITTA DI MONACO. LA SUA PARTICOLARE

QUALITA E LA SUA IMMAGINE INCONFONDIBILE NE FANNO UN
PRODOTTO CONOSCIUTO E APPREZZATO IN TUTTO IL MONDO.

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE A BASSA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO: 5, | % COLORE:BRILLANTE GIALLO ORO

ABB. GASTRONOMICO: P|zzE, WURSTEL E CRAUTI, INSALATE,PANINI, HAMBURGER
BOTTIGLIA: 50O CL. - FUSTO: 30 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

HB DOPPELBOOK

GUSTO RICCO, AROMATICO ED EQUILIBRATO, NOTEVOLE
GRADAZIONE. PROFUMATA E MALTATA RIVELA TUTTA LA SUA
POTENZA FIN DAL PRIMO SORSO. E LA TIPICA BIRRA DELLE
OCCASIONI IMPORTANTI COME SPESSO SI HANNO A MONACO DI
BAVIERA E NON sOLO!

CARATTERISTICHE: pOPPIO MALTO CHIARA
GRADO ALCOLICO:8,4% COLORE:GIALLO ORO
ABB. GASTRONOMICO: CARNI ALLA GRIGLIA, PESCE ARROSTO ,FRITTURE

BOTTIGLIA: NO - FUSTO: 20O LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

HB URBOCK

MALTATA, CORPOSA, PRODOTTA PER LA PRIMA VOLTA NEL 614 E
LA PIU ANTICA BOCKBIER DI MONACO DI BAVIERA. LA HB URBOCK,
BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE, E DI COLORE AMBRATO CON SCHIUMA
CREMOSA E AROMA BAROCCO, DI LEGGERO MALTO TOSTATO. |L SAPORE
E MOLTO PIENO, AROMATICO, CON UNA DELICATA NOTA FINALE DI
LUPPOLO.

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE A BASSA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:7,2% COLORE: AMBRATO SCURO
ABB. GASTRONOMICO: CARNI ROSSE, SALUMI AFFUMICATI

BOTTIGLIA: NO - FUSTO: 20O LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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GERMANIA MONACO

HB WEISSE

BIRRA “BIANCA” DI BAVIERA, MOLTO GRADEVOLE AL PALATO,
E UNA BIRRA SEMPLICE E D’'IMPATTO. AROMATICA E CON

PROFUMI DI LIEVITO TIPICI DELL’ALTA FERMENTAZIONE.

CARATTERISTICHE :BIRRA SPECIALE ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO: 5, | % COLORE: GIALLO PAGLIERINO

ABB. GASTRONOMICO: PESCE, FRUTTI DI MARE
BOTTIGLIA: 50O CL.- FUSTO: 20 LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

HB OKTOBERFEST

PER L’OKTOBERFEST HB MUNCHEN PRODUCE UNA BIRRA
PARTICOLARMENTE ABBOCCATA CHE S| SPOSA ALLA PERFEZIONE
CON L’ATMOSFERA UNICA DEL PIU GRANDE TENDONE DELLA
FESTA. UHB OKTOBERFESTBIER E UNA BIRRA ECCEZIONALE
PROPRIO COME L’'OKTOBERFEST!

CARATTERISTICHE::BIRRA SPECIALE A BASSA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:6,3% COLORE: CHIARO

ABB. GASTRONOMICO:PANINI CON SALUMI O WURSTEL
BOTTIGLIA:NO - FUSTO:30O LT - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

HB KELLER

BIRRA NON FILTRATA A BASSA FERMENTAZIONE. CORPOSA E
NATURALMENTE TORBIDA, QUESTA BIRRA CONSERVA IL CARATTERE
ORIGINALE DELL’ANTICA TRADIZIONE BIRRARIA. CONVINCE CON IL SUO
BOUQUET FINEMENTE SPEZIATO E IL SUO AROMA FRUTTATO. IL GUSTO
RINFRESCANTE E AROMATICO CON UNA NOTA FINALE LEGGERMENTE AMARA
LA RENDONO UNA BIRRA PER MOMENTI SPECIALI.

CARATTERISTICHE:KELLERBIER A BASSA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:5, | % COLORE: LEGGERMENTE AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO:ARROSTI SPEZIATI,CARNI BIANCHE, FORMAGGI MORBIDI.
BOTTIGLIAINO - FUSTO: 20 LT - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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GERMANIA MONACO

LOWENBRAU URTYP

LAROMA BILANCIATO ED IL CARATTERISTICO COLORE DORATO, INSIEME
AL MALTO PREGIATO ED AL GUSTO GRADEVOLE, RENDANO URTYP

UNA BIRRA SPECIALE E PIACEVOLE DA ASSAPORARE IN QUALUNQUE
MOMENTO.

CARATTERISTICHE:BIRRA PREMIUM
GRADO ALCOLICO: 5,4%COLORE: DORATO
ABB. GASTRONOMICO:PANINI, BREZEL, CARNI ALRROSTO

BOTTIGLIA: NO - FUSTO: 30O LT.- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

LOWENBRAU TRIUMPHATOR

TiPICA PRODUZIONE BIRRARIA DEI MONASTERI DI MONACO DI BAVIERA,
DESTINATA AD UN CONSUMO INVERNALE. E’ DA CONSIDERARSI UNA
BIRRA DA “MEDITAZIONE” PER LA TIPICA CONSISTENZA AL PALATO

DI UN CORPO STRUTTURATO. GUSTO PIENO, DAL COLORE MOGANO
CON RIFLESSI ROSSASTRI, CARATTERIZZATO DA DOLCI NOTE DI MALTO
CARAMELLATO E TORREFATTO, CON NOTE AMARICANTI DI LUPPOLO ED
UNA FINALE SENSAZIONE DI ERBACEO E RABARBARO.

CARATTERISTICHE: BIRRA DOPPEL BOCK

GRADO ALCOLICO: 7,6% COLORE: SCURO
ABB. GASTRONOMICO:PASTA, BREZEL, CARNI ALLA GRIGLIA
BOTTIGLIA: NO- FUSTO: 30O LT.- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

LOWENBRAU ORIGINAL

E’ UNA BIRRA DI PURO MALTO D'ORZO. LA CHIARA DI MONACO,

UNA DELLE BIRRE CHE HA RESO QUESTO STILE FAMOSO NEL MONDO, SI
CARATTERIZZA PER DOLCI NOTE DI MALTO EQUILIBRATE DAL SAPIENTE
USO DEL LUPPOLO CHE LA RENDANO UN PRODOTTO PARTICOLARMENTE
RIFRESCANTE.

CARATTERISTICHE: BIRRA CHIARA DI PURO MALTO

GRADO ALCOLICO:5, 2% COLORE:DORATO

ABB. GASTRONOMICO:PANINI, BREZEL, CARNI ALLA GRIGLIA, PATATE

BOTTIGLIA: O,33 CL= FUSTO: NO
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GERMANIA MONACO

LOWENBRAU OKTOBERFEST

BIRRA DI PURO MALTO D’'ORZO E DAL COLORE AMBRATO, PREPARATA

IN OCCASIONE DELLA FAMOSA FESTA AUTUNNALE, CELEBRA CON LE SUE
DOLCI NOTE DI MALTO E LA SUA CORPOSITA L'EVENTO CHE HA RESO
MONACO FAMOSA NEL MONDO.

CARATTERISTICHE: BIRRA LAGER SPECIALE PREMIUM
GRADO ALCOLICO: S, | % COLORE: LEGGERMENTE AMBRATA

ABB. GASTRONOMICO: PIATTI DI CARNE ALLA BRACE
BOTTIGLIA: 5O CL.= FUSTO: 30 LT.”" INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

LOWENBRAU PILS

E’ UNA PILS DAL GUSTO PIACEVOLE E LEGGERMENTE AMARO.
PARTICOLARMENTE RINFRESCANTE, IDEALE COME APERITIVO.

CARATTERISTICHE: MUNCHENER PILS

, 2% :
GRADO ALcoLICO:; == 7 COLORE: CHIARO

ABB. GASTRONOMICO: SPECIALITA’ BAVARESI, PANINI E ANTIPASTI.

BOTTIGLIA: NO = FUSTO: 30 LT.- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.
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SPATEN HELL

BIRRA DI PURO MALTO D’'ORZO, ADATTA AD OGNI OCCASIONE DI
CONSUMO. TRADIZIONALE PRODOTTO DI MONACO DI BAVIERA NELLA
SUA VERSIONE CHIARA E DISSETANTE, CON DOLCI NOTE DI MALTO.

CARATTERISTICHE:MUNCHENER PREMIUM
GRADO ALCOLICO:5, 2% COLORE:DORATO

ABB. GASTRONOMICO:PANINI, BREZEL, AFFETTATI MISTI,
VERDURE CRUDE O COTTE, ARROSTO

BOTTIGLIA: 50 CL.= FUSTO: 30 LT.- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

SPATEN OKTOBERFESTBIER

E’ LA BIRRA PIU VENDITA DELL’ OKTOBERFEST. OGNI SORSO LASCIA SUL
PALATO UN SAPORE INCOFONDIBILE, DAL GUSTO LEGGERMENTE DOLCE

CORPOSO E BISCOTTATO. S| DEVE A QUESTA BIRRA LA TRADIZIONE

DELLE LAGER AMBRATE DAL GUSTO DECISAMENTE MALTATO, TIPICHE

DELL'OKTOBERFEST.

CARATTERISTICHE:BIRRA LAGER SPECIALE PREMIUM
GRADO ALCOLICO:5,9% COLORE:LEGGERMENTE AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO:PANINI, CARNE E ANTIPASTI
BOTTIGLIA: 50 CL. = FUSTO: 30 LT.- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

SPATEN PREMIUM BOCK

DORATA SPECIALITA BAVARESE, DALL’AROMA INTENSO DI MALTO,
CONTRASTATO AL PALATO DAL PIACEVOLE AMORO DI LUPPOLO. LA SuA
CORPOSITA S| ADATTA BENISSIMO A PIATTI DI AFFETTATI A BASE DI
LARDO E PANCETTA.

CARATTERISTICHE:BIRRA DOPPIO MALTO
GRADO ALCOLICO: 6,5%COLORE:ORO INTENSO
ABB. GASTRONOMICO:PANINI, INSALATE E ANTIPASTI

BOTTIGLIA: NO - FUSTO: 30O LT.- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.




GERMANIA

FRANZISKANER HELL

BIRRA DI FRUMENTO NON FILTRATA, PRODOTTA CON GRANO ED ORZO
APPOSITAMENTE SELEZIONATI. FONDATA NEL | 363 A MONACO

DI BAVIERA, ED E QUINDI UNO DEI PIU ANTICHI BIRRIFICI DELLA
GERMANIA. IL NOME DERIVA DAL FATTO CHE IL PRIMO BIRRIFICIO
SORGEVA VICINO AD UN CONVENTO FRANCESCANO. GUSTO FRIZZANTE
MA AMAROGNOLO DALLA SCHIUMA DENSA E PERSISTENTE.

CARATTERISTICHE: BIRRA DI FRUMENTO ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:5,0% COLORE:CHIARO

ABB. GASTRONOMICO:CARNE, FORMAGGI, WURSTEL

BOTTIGLIA: 50O CL.- FUSTO: | 8 LT VAP.- INNESTO FUSTO: POLYKEG SPECIAL.

FRANZISKANER DUNKEL

COMBINA IL GUSTO DEL TOFFEE DOVUTO Al MALTI SCURI, CON LO
SPEZIATO ED IL FRUTTATO DEI LIEVITI DI ALTA FERMENTAZIONE. DAL
COLORE SCURO, CON UN AROMA DI MALTO, IDEALE PER GLI AMANTI
DELLA BIRRE SCURE.

CARATI'ERI$110HE: BIRRA AROMATICA SCURA
GRADO ALCOLICO:5,0% COLORE:SCURO
ABB. GAS1'RONOMICO:PANINI, HOT DOG E INSALATE

BOTTIGLIA: 50 CL.- FUSTO:NO

BECK ‘S

GUSTO CARATTERISTICO E DECISO. PRODOTTA SECONDO LA LEGGE
TEDESCA DELLA PUREZZA CHE PREVEDE SOLO L’UTILIZZO DI MALTO DI
PRIMA QUALITA, LUPPOLO DI HALLERTAU, UN’ESCLUSIVA VARIETA DI
LIEVITO ED ACQUA PURISSIMA, DA | 40 ANNI E RIMASTA LA BIRRA
SIMBOLO DEL MARCHIO BECK’S NEL MONDO. CHI LA SCEGLIE E PROPRIO
COME LEI: SICURO DI SE E COSMOPOLITA.

CARATTERISTICHE: BIRRA CHIARA A BASSA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:5,0% COLORE: BIONDO CHIARO LIMPIDO

ABB. GASTRONOMICO:PIATTI A BASE DI PESCE E CARNE

BOTTIGLIA: 33 CL. 66 CL.~ FUSTO:6 - | 5 - 30 LT- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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BASS BEST SCOTCH

ULTIMA “NATA” ALLA BASS BREWERY E UNA ScOTCH ALE . E’ UNA
BIRRA AMBRATA DOPPIO MALTO, DAL GUSTO INTENSO, CORPOSA AL
PUNTO GIUSTO, E GRADAZIONE ALCOLICA GRATIFICANTE. E’ PRODOTTA
CON ACQUA DI FONTE, ORZO MALTATO, LIEVITO, LUPPOLO

CARATTERISTICHE:SPECIAL SCOTCH ALE ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:9,0% COLORE: AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO: CARNI, SALUMI

BOTTIGLIA:NO = FUSTO: 30 LT.

BASS EXTRA SMOOTH

BASS PALE ALE, POSSIAMO CERTAMENTE AFFERMARE CHE E UNA BIRRA
DI FACILE CONSUMO, IL GUSTO E MOLTO MORBIDO GIA DAL PRIMO
ABBOCCO S| POSSONO APPREZZARE IL BUON BILANCIAMENTO FRA
L'AMARO E L’'AROMA LEGGERMENTE MALTATA.

CARATTERISTICHE:PREMIUM LAGER BASSA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:5,0% COLORE:CHIARA
ABB. GASTRONOMICO: CARNI, SALUMI

BOTTIGLIA: NO - FUSTO: 30 LT.

GOLDEN PRIDE 8.5

LA PRIMA VERSIONE FU COMMERCIALIZZATA DA FULLER’S COME UN BARLEY

WINE ED AVEVA UNA GRADAZIONE ALCOLICA DI ©9°. CON IL TEMPO LA GOLDEN

PERSE LA DENOMINAZIONE DI BARLEY WINE E L’ ABV SCESE ALL’ ATTUALE 8,50.
AL NASO FA RILEVARE SENTORI| ERBACEI DI LUPPOLO MISTI A FRUTTA SOTTO SPIRITO.

CARATTERISTICHE: AMBER ALE SPECIAL
GRADO ALCOLICO:8,5% COLORE:AMBRATO CARICO
ABB. GASTRONOMICO: CARNI ALLA GRIGLIA, PANINI O PIZZE, AFFETTATI.

BOTTIGLIA: NO - FUSTO: | 6 LT.
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BELGIO

LEFFE BLONDE

COLORE DORATO E DAl RIFLESSI BRILLANTI, DETERMINATI DALL’'IMPIEGO
DI MALTI CHIARI. |L GUSTO E PIENO, ELEGANTE E FRUTTATO, MENTRE
IL RETROGUSTO E SPEZIATO CON UNA PUNTA DI ARANCIA AMARA.

LA LEFFE ROYALE WHITBREAD GOLDING E PURA RAFFINATEZZA FATTA
BIRRA. LA DELICATA AMAREZZA, LE NOTE DI LIMONE E DI RESINE
NONCHE | SUOI AROMI FLOREALI DEFINISCONO LA FINEZZA DEL SUO
CARATTERE.

CARATTERISTICHE: BIRRA D’'ABBAZIA IN STILE BELGIAN ALE.
GRADO ALCOLICO: 6,6% COLORE: BIONDO DORATO
ABB. GASTRONOMICO: ANTIPASTI, FORMAGGI, SALUMI, RISOTTI

BOTTIGLIA: 33 CL. 75 CL= FUSTO:S LT - | 8 LT PET.- INNESTO FUSTO:POLYKEG SPECIAL.

LEFFE ROUGE

LA LEFFE ROUGE PRESENTA UNA SCHIUMA ABBONDANTE E
PERSISTENTE. LOLFATTO E INTENSO E RICHIAMA IL CAFFE TOSTATO, CON
SENTORI DI FRUTTA CANDITA E PAGLIA BAGNATA. IL GUSTO RIVELA UN
CORPO CALDO E MORBIDO, IN CUI IL MALTO LASCIA IL POSTO AD UN
RETROGUSTO ERBACEO. IL FINALE, LUNGO E PERSISTENTE, LASCIA UN
SENSO DI FRESCHEZZA CARATTERIZZATA DA UN BOUQUET FRUTTATO E
SPEZIATO, CHE LA RENDE PIENA DI CARATTERE.

CARATTERISTICHE: BIRRA DOPPIO MALTO

GRADO ALCOLICO:6,65% COLORE: ROSSASTRO

ABB. GASTRONOMICO:FORMAGGI| FRESCHI, CARNI BIANCHE

BOTTIGLIA: O,33 - FUSTO: | 8 LT PET - INNESTO FUSTO:POLYKEG SPECIAL.

LEFFE RITUEL 9°

GRANDE BIRRA DAL COLORE AMBRATO E DALLA SCHIUMA COMPATTA,

FINE E PERSISTENTE. LAROMA E TIPICO DELLE BIRRE BELGHE STRONG ALE
FORTE, SPEZIATO, SECCO E FRUTTATO. INCONFONDIBILE E IL SUO GUSTO,
PIENO E VELLUTATO. GRAZIE AD UNA PARTICOLARE FERMENTAZIONE

NEL FINALE SI SENTE IL LUPPOLO E NOTE LEGGERE DI LIMONE. CORPOSA
COME POCHE NEL SUO GENERE.

CARATTERISTICHE :BIRRA D’ ABBAZIA DOPPIO MALTO
GRADO ALCOLICO:9,0%COLORE: DORATO
ABB. GASTRONOMICO: FORMAGGI, PRIMI E SECONDI

BOTTIGLIA!75 CL- FUSTO: 20 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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BELGIO

LEFFE TRIPEL

BIRRA DOPPIO MALTO D’ABBAZIA DAL COLORE DORATO, AD ALTA
FERMENTAZIONE, RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA. HA UN AROMA FRESCO,
CON ACCENNI DI ARANCIA, VANIGLIA E LIMONE, CON UNA NOTEVOLE
SPEZIATURA NEL RETROGUSTO.

IL SUO SAPORE FRUTTATO E ABBASTANZA PIENO S| ABBINA BENE A CARNI
RAFFI NATE.

LA TEMPERATURA DI SERVIZIO OTTIMALE E 5 - 6°C.

CARATTERISTICHE:BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:8,6% COLORE: DORATO

ABB. GASTRONOMICO:CARNI RAFFINATE
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO: NO

LEFFE AMBREE

NOTE DI MALTO GRIGLIATO, LIEVI SENTORI DI BUCCIA D’ARANCIA
QUESTO E’ CIO CHE DEFINISCE QUESTA AFFASCINANTE E DELIZIOSA
LEFFE AMBREE. UN PIACERE INFINITO CHE RISVEGLIA LE PAPILLE
GUSTATIVE GRAZIE ALLE SUE NOTE MALTATE E FRUTTATE.

CARATTERISTICHE: BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:5,0% COLORE: AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO: FORMAGGI FRESCHI, SALUMI MISTI, CARNI BIANCHE

BOTTIGLIA: 33 CL. = FUSTO: 20 LT - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

BOSTEELS DEUS

LA DEUs BRUT DES FLANDRES E’ UNA BIRRA NEGLI INGREDIENTI MA
CHAMPAGNE PER | PROCESSI; PRODOTTA CON ORZO, LA PRIMA E SECONDA
FERMENTAZIONE AVVENGONO IN BELGIO, MENTRE LA RIFERMENTAZIONE IN
BOTTIGLIA IN FRANCIA CON CONSEGUENTE MATURAZIONE SECONDO IL METODO
CHAMPENOISE.|L RISULTATO E UNA BIRRA DAL COLORE GIALLO CHIARO MOLTO
LIMPIDO, UNA BELLA SCHIUMA BIANCA, COMPATTA E DI MEDIA PERSISTENZA.

CARATTERISTICHE: BIRRA CHAMPENOISE

GRADO ALCOLICO: | | ,5% COLORE:GIALLO CHIARO
ABB. GASTRONOMICO: APERITIVO,CARNI ROSSE,DOLCI,PESCE,VERDURE.
BOTTIGLIA: 75 CL. - FUSTO: NO



N
CAROLUS

\o/

CARDOLE

EﬂcSTI .:\:'

BELGIO

Grour

CAROLUS CLASSIC

BIRRA PREDILETTA DALL’'IMPERATORE CARLO V.. FIN DAL COLORE, LA
GOUDEN CAROLUS CLASSIC E DI UNA COMPLESSITA ESEMPLARE:
BRUNA, CON UNA DECISA SFUMATURA DI CORTECCIA, MA CON
RIFLESSI RUBINO. LA SCHIUMA E MODERATA MA PERSISTENTE, COLOR
NOCCIOLA, L’OLFATTO PERCEPISCE UN AROMA DI CIOCCOLATINI AL
CURAGAO, DI MARZAPANE E DI LIEVITO.

CARATI'ERIS110HE:BIRRA ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:8,5%COLORE:BRUNO
ABB. GASTRONOMICO:DOLCI AL CIOCCOLATO O AL LIQUORE

BOTTIGLIA:33 CL. 75 cL~ FUSTO: 20 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

CAROLUS TRIPEL

PRODOTTA CON UN PROCEDIMENTO INALTERATO NEL TEMPO, VIENE
REALIZZATA ANCORA OGGI CON MALTI RICCHI E LUPPOLI DI PRIMA SCELTA,
DI PROVENIENZA RIGOROSAMENTE AUTOCTONA E MACERATI NELLA

BIRRA. PARTICOLARMENTE APPREZZATA DA CHI VUOLE UNA BIRRA FORTE,
MA NELLO STESSO TEMPO DISSETANTE GRAZIE ALLA LUPPOLIZZAZIONE
BILANCIATA. RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA, VA SERVITA CORRETTAMENTE
PER FAR EMERGERE | SUOI LIEVITI DEPOSITATI SUL FONDO.

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE TRIPEL ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:9,0% COLORE:ORO RAMATO
ABB. GASTRONOMICO:FORMAGGI, PIZZE, DOLCI SPEZIATI

BOTTIGLIA: 33 cL. 75 cL- FUSTO: NO

CAROLUS HOPSINJOOR

LA GOUDEN CAROLUS HOPSINJOOR E UNA BIRRA DORATA NON FILTRATA,
CON UN RETROGUSTO LEGGERMENTE AMARO ED UN ECCELLENTE
EQUILIBRIO DI SAPORI. CINQUE DIVERSI TIPI DI LUPPOLO REGALANO

UN SAPORE LEGGERMENTE AMARO COMBINATO CON LA COMPLESSA
CORPOSITA DI UNA BIRRA DORATA. ALL'OLFATTO E FRESCA CON NOTE
FLOREALI E DI FRUTTA. IL NOME ‘HOPSINJOOR’ E UN GIOCO DI PAROLE
CHE FA RIFERIMENTO ALLA MARIONETTA ‘OPSINJOOR’, UTILIZZATA NELLE
PARATE DELLA CITTA, E ALLA PAROLA “HOP” (LUPPOLO).

CARATTERISTICHE:BIRRA ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:8,0% COLORE:BIONDO DORATO

ABB. GASTRONOMICO:POLLO ALLA GRIGLIA, INSALATE, APERITIVO
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO:NO
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CAROLUS AMBRIO

LA RICETTA HA ORIGINE NEL |4OSECOLO. QUELLA ATTUALE E PIU FORTE
DI QUELLA ORIGINALE E ANCHE PIU DELICATAMENTE LUPPOLATA.
L’EQUILIBRIO FRA | DIVERSI MALTI, L’ECCELENTE QUALITA LUPPOLI E |
GUSTI TIPICI DELLE SPEZIE, CREA UNA PERFETTA ARMONIA TRA IL FORTE
GUSTO DELLE BIRRE AMBRATE E LA FRESCHEZZA DI QUELLE BIONDE.

CARATTERISTICHE:BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:8,0% COLORE: AMBRATO CARICO
ABB. GASTRONOMICO:ROAST BEEF, AGNELLO

BOTTIGLIA:33 cL - FUSTO: NO

CAROLUS BOSCOLI

QUESTA BIRRA FRESCA E FRUTTATA E PRODOTTA CON UNA BASE DI
BIRRA BIANCA E ARRICCHITA CON SUCCHI DI FRUTTA NATURALI.

GRAZIE AL SUO GUSTO FRUTTATO E AL BASSO CONTENUTO ALCOLICO, VI
RINFRESCHERA SICURAMENTE!

CARATTERISTICHE: BIRRA ALLA FRUTTA
GRADO ALCOLICO:3, 5% COLORE:ROSSO
ABB. GASTRONOMICO: APERITIVO, DOLCI, DESSERT

BOTTIGLIA: 33 cL~ FUSTO:NO

CAROLUS CHRISTMAS

GOUDEN CAROLUS CHRISTMAS. E UNA BIRRA FORTE, COLOR ROSSO
RUBINO SCURO, E CONTIENE UNA FORTE GRADAZIONE ALCOLICA.
PRODOTTA NEL MESE DI AGOSTO, LA BIRRA RIPOSA ALCUNI MESI PER
RAGGIUNGERE UN EQUILIBRIO OTTIMALE. TRE TIPI DI LUPPOLO E SEI
DIVERSI TIPI DI ERBE E SPEZIE DEFINISCONO IL GUSTO RICCO DI QUESTA
BIRRA DI NATALE. IL TOP!

CARATI'ERIS110HE:BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:| O, 5% COLORE:ROSSO RUBINO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI, DOLCI AL CIOCCOLATO FONDENTE

BOTTIGLIA:/5 CL.- FUSTO: | 8 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.



CHIMAY DORATA

BIRRA DAL PROFUMO DEL MALTO CON TONI CALDI IN CUI SI
EVIDENZIANO IL CARAMELLO ED UN LEGGERO AFFUMICATO. SONO
PRESENTI NOTE SPEZIATE E FRUTTATE. IL GUSTO E ASSAI
COMPLESSO E ORIENTATO AL DOLCE, IL CORPO DECISAMENTE
STRUTTURATO.

CARATTERISTICHE: BIRRA ABBAZIA TRAPPISTA
GRADO ALCOLICO:4,8% COLORE: AMBRATO

BELGIO

ABB. GASTRONOMICO:CARNI BIANCHE, PESCE, FORMAGGI DOLCI MORBIDI.

BOTTIGLIA: 33 CL~ FUSTO: 20 LT - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

CHIMAY BLU

LA PIU SCURA E LA PIU FORTE DELLA GAMMA DI BIRRE CHIMAY,
ESSENDO CARATTERIZZATA DA UN COLORE BRUNO INTENSO. IN

QUESTA BIRRA SI PUO PERCEPIRE DISTINTAMENTE IL PROFUMO DEL

LIEVITO INSIEME A UN LIEVE AROMA FLOREALE. LA SCHIUMA,
TENDENTE AL MARRONCINO, E SPESSA E PERSISTENTE;

IL SAPORE DELLA CHIMAY BLU E INTENSO, NON TROPPO SECCO E
RICHIAMA LEGGERMENTE AL CARAMELLATO.

CARATTERISTICHE: BIRRA BELGIAN ALE

GRADO ALCOLICO:6, 5% COLORE:MARRONE SCURO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI ROSSE,STUFATI E BRASATI DI CARNE.
BOTTIGLIA: 33 CL~ FUSTO: 20 LT - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

CHIMAY BIANCA

BIRRA DAL PROFUMO DEL MALTO CON TONI CALDI IN CUI SI
EVIDENZIANO IL CARAMELLO ED UN LEGGERO AFFUMICATO. SONO
PRESENTI NOTE SPEZIATE E FRUTTATE. IL GUSTO E ASSAI
COMPLESSO E ORIENTATO AL DOLCE, IL CORPO DECISAMENTE
STRUTTURATO.

CARATTERISTICHE: ABBEY TRIPEL
GRADO ALCOLICO:8,4% COLORE: DORATO LUMINOSO
ABB. GASTRONOMICO:PESCE SIA COTTO CHE CRUDO, CROSTACEI.

BOTTIGLIA: 33 CL~ FUSTO: 20 LT - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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CHIMAY ROSSA

LA PRIMA BIRRA IN ASSOLUTO PRODOTTA NEL MONASTERO. IL SUO
COLORE E RAMATO INTENSO, E DOPO AVERLA VERSATA FORMA UNO
SPESSO CAPPELLO DI SCHIUMA E SPRIGIONA UN PROFUMO FRUTTATO
CHE RICHIAMA LEGGERMENTE ALL-ALBICOCCA. L' AROMA E RICCO E
BILANCIATO, CON UN LIEVE TOCCO DI AMAROGNOLO; SI GUSTA A
TEMPERATURA DI CANTINA, INTORNO Al | O-| ZOC

CARATTERISTICHE: BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:7,0% COLORE:AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO: CARNE E FORMAGGI

BOTTIGLIA: 33 CL.= FUSTO:20 LT- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

KWAK

LA KWAK E UNA BIRRA DAVVERO CARATTERISTICA: HA UN COLORE
AMBRATO E ALL’OLFATTO SI PRESENTA MOLTO PROFUMATA CON NOTE

DI SPEZIA E DI MALTO. HA UN SAPORE MORBIDO ED AVVOLGENTE

CON UN GRANDE EQUILIBRIO TRA IL DOLCE DEL MALTO CARAMELLATO E
L’AMARO FINALE.

CARATTERISTICHE:BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:8,0% COLORE:AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO: SALMONE, CARNI BIANCHE, PASTE
PICCANTI, FUNGHI

BOTTIGLIA: 33 CL. = FUSTO:20 LT - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

KARMELIET TRIPLE

SECONDO IL BIRRIFICIO, LA RICETTA UTILIZZATA RISALE ADDIRITTURA AL

| 679. ALL'EPOCA, KARMELIET VENIVA PRODOTTA ALL’INTERNO
DELL’ABBAZIA CARMELITANA DI DENDERMONDE. BIRRA AD ALTA
FERMENTAZIONE E RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA, PRESENTAVA GIA ALL'EPOCA
LA PARTICOLARITA DI ESSERE BRASSATA CON DA TRE CEREALI: ORZO,
FRUMENTO E AVENA. |[L SUO NOME DERIVA PROPRIO DALL’UTILIZZO DI
QUESTI INGREDIENTI.

CARATTERISTICHE: ABBEY TRIPLE

GRADO ALCOLICO: 8, 4% COLORE: BIONDO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI ALLA GRIGLIA,PESCE, FORMAGGI
BOTTIGLIA: 33 CL= FUSTO:20 LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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BELGIO

SAINT BENOIT AMBREE

LE NOTE FRUTTATE DERIVANTI DALLA SUA ALTA FERMENTAZIONE SI
FONDONO ARMONIOSAMENTE CON LA NOTA DOMINANTE DI LIQUIRIZIA E
CARAMELLO. IL RETROGUSTO AMARO E IL PRODOTTO DI UNA COMPLESSA
ALCHIMIA TRA MALTI PARTICOLARI E LUPPOLI PREGIATI CHE CONFERISCONO
UNA NOTA TIPICA DI CIOCCOLATO.

CARATTERISTICHE: BIRRA ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO: 5,9% COLORE: AMBRATO BRILLANTE

ABB. GASTRONOMICO: PASTA, PIATTI SPEZIATI, FORMAGGIO BELGA
BOTTIGLIA: NO - FUSTO: | 6 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

SAINT BENOIT TRIPEL

WHEATBEER DI ALTISSIMA QUALITA. DAL PRIMO SORSO SENTIRETE
TUTTA LA SUA ROTONDITA E LA SUA DELICATEZZA CHE LA RENDONO UNA
BIANCA ECCEZIONALE. GUSTO FINEMENTE FRUTTATO, RILEVANDO SPEZIE
COME CORIANDOLO E ARANCIO AMARO.

CARATTERISTICHE: BIRRA ARTIGIANALE D’ ABBAZIA

GRADO ALCOLICO: 5,0% COLORE:BIONDO TORBIDO

ABB. GASTRONOMICO:CARNI BIANCHE, FORMAGGI PICCANTI
SELVAGGINA

BOTTIGLIAINO - FUSTO:| 6 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

LUCIFER

BIRRA RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA DALLA SCHIUMA RICCA E
PERSISTENTE. SENTORI OLFATTIVI DEL MALTO LEGGERMENTE COPERTI
DALL’ALCOOL. NOTE GUSTATIVE DEL MALTO, DELL’ALCOOL E DEI
COMPOSTI DOLCIARI CON UN CORPO ELEVATO. DEDICATA AGLI AMANTI
DELLE BIRRE CORPOSE E DI BUON GRADO ALCOLICO.

CARATI'ERIS'HCHE:BIRRA ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:8,0% COLORE:BIONDO INTENSO
ABB. GASTRONOMICO:PIZZA, DESSERT

BOTTIGLIA:33 CL- FUSTO: 20 LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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MALHEUR NOVICE BLACK TRIPEL

E' UNA DUBLE IPA SCURA CHE SI EVOLVE IN 8.50 DI PURO SAPORE,DIFFICILE DA
CATALOGARE. E' UNA SCURA,CORPOSA,DAL CARATTERE FRUTTATO,SIA

NEL PROFUMO CHE NEL SAPORE. NELLA NOVICE BLACK TRIPEL SPICCANO LE NOTE
DI PRUGNE,LAMPONI E LIQUIRIZIA. LA SCELTA DI LUPPOLI AROMATICI E AMARI E
STATA FATTA,APPUNTO,PER BEN BILANCIARE LA SUA DOLCEZZA. VA VERSATA
LENTAMENTE NEL BICCHIERE INCLINATO,E PER MANTENERE INALTERATA LE SUE
QUALITA DEVE ESSERE CONSERVATA

IN UN LUOGO FRESCO AL RIPARO DALLA LUCE.

CARATTERISTICHE: PALE ALE AD ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO: 8,5% COLORE: SCURO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI ROSSE

BOTTIGLIA: 75- Cl= FUSTO:NO

MALHEUR BRUT BLONDE

PRODOTTA SECONDO IL "METODO CHAMF’ENOISE”, QUESTA BIRRA VIENE
AFFINATA FINO A 3 VOLTE IN BOTTIGLIA CON GLI STESSI LIEVITI
UTILIZZATI PER LA PRODUZIONE DELLO CHAMPAGNE. DAL COLORE
DORATO, QUESTA BIRRA STUPISCE PER | SUOI SENTORI ELEGANTI E
DECISI, CON INTENSE NOTE FRUTTATE, DI FIORI DI LUPPOLO, DI

MALTO E LIEVITO. BIRRA LIEVEMENTE VINOSA, ADATTA PER

APERITIVI O COME FINE PASTO.

CARATTERISTICHE: METODO CHAMPENOIS

GRADO ALCOLICO: | | % COLORE: CHIARO

ABB. GASTRONOMICO: ANTIPASTI, PESCE E APERITIVI
BOTTIGLIA: 7 5- Cl= FUSTO:NO

MALHEUR DARK BRUT

SE ASSAGGI QUESTA BIRRA DI COLORE MARRONE SCURO CON
RIFERMENTAZIONE IN BOTTIGLIA E IN BOTTE, SARAI SUBITO RAPITO DAL DOLCE
SAPORE DI FRUTTA. LAMPONI E PERE RIEMPIONO LA BOCCA. C'E UN INIZIO
TOSTATO AMARO CHE SFUMA A LUNGO IN NOTE CIOCCOLATOSE. QUINDI |
SAPORI FRUTTATI TORNANO EFFETTIVAMENTE. ALLA FINE, UN PIZZICO DI DOLCE
SHERRY. BELLA ESPERIENZA UNA BIRRA SPEZIATA CHE NON PUO ESSERE
CLASSIFICATA TRA LE TRADIZIONALI BIRRE BELGHE

CARATTERISTICHE: DARK IPA

GRADO ALCOLICO: 8,5 % COLORE: SCURO
ABB. GASTRONOMICO: CARNI E SELVAGGINA
BOTTIGLIA: 7 5- CL - FUSTO:NO
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MALHEUR 10 BLONDE

BIRRA IN STILE BELGIAN STRONG ALE, AD ALTA FERMENTAZIONE E
RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA. DI COLORE GIALLO PAGLIERINO
LEGGERMENTE VELATO, AL NASO | SENTORI OLFATTIVI SONO
FLOREALI E FRUTTATI. MORBIDA E ROTONDA AL PALATO, | SENTORI
PIU DOLCI DEL LIEVITO SONO PERFETTAMENTE BILANCIATI CON LE
NOTE PIU AMARE DATE DAl LUPPOLI UTILIZZATI PER LA
PRODUZIONE.

CARATTERISTICHE: BELGIAN STRONG

GRADO ALCOLICO: | O% COLORE: GIALLO TORBIDO

ABB. GASTRONOMICO:ARROSTI DI CARNE, PIZZA, FRUTTA SECCA.
BOTTIGLIA: 33- CL - FUSTO: 20 LT PEF INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

MALHEUR 12 SCURA

PRODOTTA SECONDO IL "METODO CHAMF’ENOISE", QUESTA BIRRA VIENE
AFFINATA FINO A 3 VOLTE IN BOTTIGLIA CON GLI STESSI LIEVITI
UTILIZZATI PER LA PRODUZIONE DELLO CHAMPAGNE. DAL COLORE
DORATO, QUESTA BIRRA STUPISCE PER | SUOI SENTORI ELEGANTI E
DECISI, CON INTENSE NOTE FRUTTATE, DI FIORI DI LUPPOLO, DI

MALTO E LIEVITO. BIRRA LIEVEMENTE VINOSA, ADATTA PER

APERITIVI O COME FINE PASTO.

CARATTERISTICHE: METODO CHAMPENOIS

GRADO ALCOLICO: | | % COLORE: CHIARO

ABB. GASTRONOMICO: ANTIPASTI, PESCE E APERITIVI

BOTTIGLIA: 33- CL = FUSTO:20O LT PET- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

CHOUFFE ALE

SAPIENTE BIRRA DAL COLORE ARANCIO-DORATO ACCOMPAGNATA DA
UNA SCHIUMA FITTA E PERSISTENTE. | SUOI INEBRIANTI PROFUMI

NON TRADISCONO UN CORPO SOFFICE E COMPLESSO.

GLI AROMI LA RENDONO UNA BIRRA MOLTO CURIOSA E PIACEVOLE.

IL FINALE RISULTA ARMONICO ED ASCIUTTO RENDENDO QUESTA BIRRA
DISTINTIVA E FACILMENTE RICORDABILE.

CARATTERISTICHE: BELGIAN BLONDE ALE

GRADO ALCOLICO: 8,0% COLORE: DORATO

ABB. GASTRONOMICO: SELVAGGINA, PRIMI PIATTI, SALUMI
BOTTIGLIA: 33 CL- FUSTO: NO.
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BELGIO

BUFFALO 1907

BIRRA DI COLORE MARRONE SCURO, TONACA DI FRATE,SCHIUMA

FINE E NON MOLTO PERSISTENTE. A NASO SPICCANO SUBITO NOTE

DI MALTO,FRUTTA SECCA TOSTATA, E PUNTE DI FRUTTA ROSSA MATURA.
IL CORPO E LEGGERO, MOLTO SNELLO E FRESCO, UN MIX GRADEVOLE
DI FRUTTA ROSSA ED ERBE MEDICINALI.

CARATTERISTICHE: BIRRA BELGIAN ALE
GRADO ALCOLICO:6,5% COLORE: MARRONE SCURO
ABB. GASTRONOMICO: CARNI ROSSE,STUFATI E BRASATI DI CARNE.

BOTTIGLIA: 33 CL.= FUSTO: 20 LT- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

BUFFALO BELGIAN BITTER

E UNA BIRRA BIONDA STRONG BELGA, ADATTA PER GLI AMANTI DEL
LUPPOLO E DELLE BIRRE AMARE. BIRRA IN STILE BITTER, IL SUO AROMA
LUPPOLATO E CIO CHE LA CONTRADDISTINGUE, RESO ANCORA PIU
SPICCATO DALLA SUA CARICA ALCOLICA. HA UN BUON EQUILIBRIO DI
AMARO CHE NON RISULTA ECCESSIVO.

CARATTERISTICHE: BIRRA ALE CHIARA
GRADO ALCOLICO:8,0% COLORE:BIONDO CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI ALLA GRIGLIA, SALUMI STAGIONATI

BOTTIGLIA: 33 CL. = FUSTO: 20 LT- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

BUFFALO BELGIAN STOUT

E UNA BIRRA NERA, DALLO STILE STOUT SPECIALE PERCHE SVILUPPA
90. PRESENTA NOTE TOSTATE DI CAFFE E CIOCCOLATO CHE

INVADONO IL PALATO E IL NASO. LA SUA POTENZA ALCOLICA FA PERO
SVILUPPARE NOTE AMARE CHE RIMANGONO NEL FINALE. |IL SAPORE DEI
MALTI TORREFATTI FA DA PADRONE RENDENDOLA UNA BIRRA SPECIALE.

CARATTERISTICHE: BIRRA STOUT/PORTER

GRADO ALCOLICO:9,0% COLORE: SCURA

ABB. GASTRONOMICO:CARNI ROSSE, STUFATI E BRASATI.
BOTTIGLIA: 33 CL. - FUSTO: 20 LT- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.
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BELGIO

PATER LIEVEN BLOND

BIRRA DI STILE D’ ABBAZIA, PRODOTTA CON IL SISTEMA DELL’ ALTA
FERMENTAZIONE.DAL COLORE BIONDO DORATO,DALLA SCHIUMA BIANCA
E PERSISTENTE E CON UN PERLAGE BEN EQUILIBRATO. AL NASO OFFRE
DEI ODORI SPEZIATI, FLOREALI E LUPPOLATI.

DAL GUSTO DOLCE,MA NELLO STESSO TEMPO NEUTRO, CON PRESENZE
DI NOTE DI CORIANDOLO ED AGRUMI E DAL RETROGUSTO AMARO.

CARATTERISTICHE: BIRRA D’ABBAZIA CHIARA

GRADO ALCOLICO: 6,5% COLORE: BIONDO DORATO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI ROSSE,VERDURA, PASTA.
BOTTIGLIA: 33 CL= FUSTO: 20 LT.- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

PATER LIEVEN BRUIN

BIRRA DI STILE D’ ABBAZIA, PRODOTTA CON IL SISTEMA DELL’ ALTA
FERMENTAZIONE. DAL COLORE MARRONE SCURO,SVILUPPA UNA SCHIUMA
COMPATTA E PERSISTENTE, DAL PROFUMO FRUTTATO,SI RILEVANO SENTORI
DI ALBICOCCA,PESCA,PERA E FRUTTA ESOTICA.

AL PALATO SI SENTONO NOTE DI TORREFATTO E CARAMELLO. DAL GUSTO
FRUTTATO,AMPIO E PIENO, IL RETROGUSTO LASCIA UN AMARO PIACEVOLE.

CARATTERISTICHE: BIRRA D’ ABBAZIA SCURA

GRADO ALCOLICO: 6,5% COLORE: MARRONE SCURO

ABB. GASTRONOMICO: ARROSTI,FORMAGGI,CARNI ROSSE,SELVAGGINA.
BOTTIGLIA: 33 CL- FUSTO: 20 LT.- INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

PATER LIEVEN TRIPEL

BIRRA DI STILE D' ABBAZIA, PRODOTTA CON IL SISTEMA DELL’ ALTA
FERMENTAZIONE.HA UNA GRADAZIONE ALCOLICA DI 8%.
VIENE RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA DA 33 CL CON TAPPO DI SUGHERO.

CARATTERISTICHE: BIRRA D’ ABBAZIA DORATA

GRADO ALCOLICO: 8,0% COLORE: DORATO

ABB. GASTRONOMICO: ARROSTI,FORMAGGI,PESCE.

BOTTIGLIA: 33 CL- FUSTO: 20 LT. - INNESTO FUSTO: SCIVOLO.
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BELGIO

PATER LIEVEN WIT

PRODOTTA NEL RISPETTO DELLA TRADIZIONE, RISULTA UNA BIRRA
OPALESCENTE, DALLA SCHIUMA MOLTO ADERENTE E COMPATTA,
FRESCA E DISSETANTE. IL CITRICO E BEN EQUILIBRATO CON GLI
AROMI DEL LUPPOLO E DEL MALTO.

CARATTERISTICHE: BELGIAN BLANCHE

GRADO ALCOLICO: 4,5% COLORE: CHIARO TORBIDO

ABB. GASTRONOMICO: PESCE, CEREALI E RISO, PIATTI VEGETARIANI.
BOTTIGLIA: 33 CL= FUSTO:20 LT~ INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

KESTPATER NATALIZIA

BIRRA PRODOTTA SOLO UNA VOLTA L’ ANNO, PER IL PERIODO NATALIZIO.
RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA CON TAPPO DI SUGHERO.

DAL COLORE MARRONE SCURO E DALLA SCHIUMA COMPATTA, HA

UN PROFUMO SPEZIATO E DOLCE DEL TORREFATTO CON IL SUO RETROGUSTO
PASTOSO, FORTE E DOLCE.

CARATTERISTICHE: STRONG ALE

GRADO ALCOLICO: ©,0% COLORE: MARRONE SCURO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI ROSSE,VERDURA, PASTA.
BOTTIGLIA: 33 CL- FUSTO: 20 LT. - INNESTO FUSTO: SCIVOLO.

ST. STEFANUS D’ABBAZIA

COL TEMPO IL COLORE AMBRATO DIVENTA PIU FORTE, S| RISCALDA
INTENSIFICANDO IL TONO, MENTRE LA SCHIUMA RISULTA PIU DELICATA.
AL NASO GLI AGRUMI S| SONO EVOLUTI IN NOTE DI SCORZA CANDITA,
CON SENTORI DI ALBICOCCA E MANGO. AL PALATO LA DOLCEZZA E
MATURATA, RIVELA INTENSE NOTE DI MARMELLATA DI ARANCE CON
TOCCHI DI VANIGLIA, CARAMELLO E MANDORLA.

CARATTERISTICHE: BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:7 ,0% COLORE:AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO: CARNE, INSALATE, FRUTTA STAGIONALE

BOTTIGLIA: 33 CL - 75 CL.= FUSTO:NO.
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CUVEE DES TROLLS

CREATA DAL BIRRAIO DUBUISSON A LOVAINO, SI PRESENTA CON UN COLORE
DORATO OPALESCENTE, ESSENDO NON FILTRATA.

IL SIMPATICO E DISPETTOSO TROLL RAFFIGURATO IN ETICHETTA ANTICIPA IN
QUALCHE MODO LA VIVACITA DEGLI AROMI DI QUESTA BIRRA, NELLA QUALE LE
SCORZE D’ARANCIA INSERITE IN COTTURA S| COMBINANO ALLA PERFEZIONE CON
LE INTENSE NOTE LUPPOLATE, DANDO VITA A PROFUMI FLOREALI, AGRUMATI E
FRUTTATI.

CARATTERISTICHE:BIRRA GOLDEN ALE
GRADO ALCOLICO:7,0% COLORE:DORATO OPALESCENTE
ABB. GASTRONOMICO:CARNI ROSSE, PIATTI VEGETARIANI, PASTA.

BOTTIGLIA:33 CL .~ FUSTO:NO

HOEGAARDEN

DISSETANTE MA COMPLESSA ALLO STESSO TEMPO, LA HOEGAARDEN E
UNA BIRRA DA CONSUMARE COME E QUANDO SI VUOLE, PER PLACARE
GLI EFFETTI DELLA CALURA ESTIVA, PER UNA BEVUTA TRA AMICI

UNA VERSIONE INVERNALE, ORMAI DISPONIBILE PERO TUTTO L’ANNO,

E LA SPECIALE, PIU AMBRATA NEL COLORE, CORPOSA AL TATTO E RICCA
NEL GUSTO.

CARATTERISTICHE:BIRRA BIANCA DI FRUMENTO
GRADO ALCOLICO:5,0% COLORE: BIONDO VELATO
ABB. GASTRONOMICO:INSALATA, CARNI BIANCHE, DOLCI

BOTTIGLIA:33 CL .- FUSTO: | 8 LT PET - INNESTO FUSTO: BAIONETTA

STELLA ARTOIS

STELLA ARTOIS E LA PREMIUM LAGER BELGA DI QUALITA SUPERIORE,
CARATTERISTICA CHE QUESTA BIRRA PUO VANTARE GRAZIE ALL’IMPIEGO
DI INGREDIENTI INTERAMENTE NATURALI. BIRRA CHIARA A BASSA
FERMENTAZIONE, GUSTO FRESCO E RAFFINATO, PIACEVOLMENTE
AMARA, CON SCHIUMA RICCA E PERSISTENTE.

CARATTERISTICHE:LAGER A BASSA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:5,2% COLORE:CHIARO

ABB. GASTRONOMICO: ANTIPASTI, INSALATE, PIZZA

BOTTIGLIA: 33/66 CL= FUSTO: 30 LT. - | 8 LT PET. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA /POLYKEG.
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BUSH BLONDE

PROFUMA DI FRUTTA, MALTO, CARAMELLO, VANIGLIA CON FINITURE DI LIEVITO,
SPEZIE, NOTE LEGNOSE E DI WHISKY.

IN BOCCA E BEN BILANCIATA: LA SAPOROSITA DOLCE DI FRUTTA, CARAMELLO E
MALTO SI AFFIANCA A NOTE ERBACEE ED AGRUMATE. LA COMPONENTE ALCOLICA
ACCOMPAGNA TUTTA LA DEGUSTAZIONE SENZA ESSERE PERO MAI
STUCCHEVOLE.RETROGUSTO AGRODOLCE DOVE FA CAPOLINO UN DELICATO TOCCO
DI LUPPOLO AMARO.

CARATTERISTICHE: BELGIAN STRONG ALE

GRADO ALCOLICO: | O,5% COLORE: AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO:ARROSTI, CARNI ROSSE,FORMAGGI, PIZZE.

BOTTIGLIA:33 CL.= FUSTO:20 LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA

BUSH AMBREE

DI COLORE AMBRATO PRESENTA UNA LEGGERA SCHIUMA BIANCA CHE SI DISSIPA
MOLTO RAPIDAMENTE.

AL NASO HA UN INTENSO BOUQUET OLFATTIVO DOVE TROVIAMO SENTORI DI MALTO,
CARAMELLO, LIEVITO, FRUTTA, AGRUMI , FRUTTA TROPICALE ,FRUTTA SECCA,
MIELE, ZUCCHERO DI CANNA, VANIGLIA, SPEZIE CHE SI ADAGIANO SU NOTE
ALCOLICHE CHE POSSONO FAR RICORDARE LO SHERRY ED IL COGNAC.

NEGLI STATI UNITI E COMMERCIALIZZATA CON IL NOME BUSH AMBREE SCALDIS.

CARATTERISTICHE: BELGIAN STRONG ALE

GRADO ALCOLICO: | 2% COLORE: AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO:ARROSTI, CARNI ROSSE,FORMAGGI, PIZZE.

BOTTIGLIA:33 CL.- FUSTO: 20O LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA

BUSH PECHE MIEL AMBREE

BIRRA AROMATIZZATA ALLA FRUTTA PESCA, MA HA LA PARTICOLARITA DI AVERE
GRADAZIONE ALCOLICA MOLTO PIU ELEVATA RISPETTO MAGGIOR PARTE DELLE
BIRRE DI FRUTTA CONVENZIONALI.UNA BIRRA CHIARA CON TENDENTE VERSO
ARANCIO AMBRA E UNO SPESSO STRATO DI SCHIUMA. AL PALATO, ClI SONO
INFLUENZE DI MALTO ANCORA DOMINATI DAL FRUTTATO E SAPORI DI PESCA DI
MIELE. UN AMARO NOTEVOLE E LIEVE NEL FINALE.

CARATTERISTICHE: BELGIAN STRONG ALE

GRADO ALCOLICO: 8,5% COLORE: AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO:ARROSTI, CARNI ROSSE,FORMAGGI, PIZZE.

BOTTIGLIA:33 CL.- FUSTO: 20 LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA

e
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BUD

BUD GARANTISCE UNA BIRRA PRODOTTA CON UN PROCEDIMENTO

AMERICA

DI STAGIONATURA IN TRUCIOLI DI FAGGIO, USANDO INGREDIENTI NATURALI E DI

QUALITA. ED E PER QUESTO CHE BUD MANTIENE LO STESSO

INCONFONDIBILE GUSTO, BICCHIERE DOPO BICCHIERE, ANNO DOPO ANNO.

CARATTERISTICHE:BIRRA LAGER LIGHT

GRADO ALCOLICO:5,0% COLORE:GIALLO

ABB. GASTRONOMICO: TORTE SALATE, DOLCI, FORMAGGI
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO: | 8 LT PET.- INNESTO FUSTO: POLYKEG SPECIAL.

FOUNDERS ALL DAY

LA ALL DAY IPA DI FOUNDERS NON LASCIA SPAZIO ALLE SPIEGAZIONI- SI
TRATTA DI UNA |[PA DALLE INTENSE NOTE PROFUMATE DI AGRUMI, FIORI E
MIELE. IN BOCCA | SENTORI DI MALTO E LUPPOLO SONO PERFETTAMENTE
BILANCIATI FINO AD ARRIVARE AD UN FINALE MOLTO PULITO.
UNA PERFETTA RICOMPENSA PER UNA GIORNATA LAVORATIVA.

CARATTERISTICHE: INDIA PALE ALE

GRADO ALCOLICO: 4, 7% COLORE: BIONDO DORATO

ABB. GASTRONOMICO:CARNI ALLA GRIGLIA, FRITTO MISTO, RISOTTI.
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO:20 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA

FOUNDERS CENTENNIAL

CENTENNIAL |IPA E UNA BIRRA AMERICANA DAL GUSTO COMPLESSO, CHE S| IMPONE

COME VERA REFERENZA DELLO STILE.

IL COLORE ARANCIONE E NEBULOSO, CORONATO DA UNA SCHIUMA BIANCA, CELA

AROMI DI LUPPOLO, ERBE, SPEZIE, MALTO, FRUTTA, PESCA E CARAMELLO.

IN BOCCA, RITROVIAMO SAPORI DI MALTO, CARAMELLO, LUPPOLO, FRUTTA, PINO,

UVA, CARAMELLO E FIORI.
E UNA BIRRA MOLTO BEN EQUILIBRATA CON UN CARATTERE INTENSAMENTE
LUPPOLATO CHE CONDUCE AD UN FINALE AMARO.

CARATTERISTICHE: INDIAN PALE ALE

GRADO ALCOLICO: 7, 2% COLORE: AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO:CARNI ALLA GRIGLIA, FRITTO MISTO, RISOTTI.
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO: 20O LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA



AMERICA

GOOSE IPA

E UNA INDIA PALE ALE AMERICANA DI CARATTERE INTENSO.
NEL BICCHIERE RIVELA UN OTTIMO COLORE ARANCIONE RAMATO OPALESCENTE.
REGALA PIACEVOLI NOTE OLFATTIVE DI POMPELMO E PESCA.

CARATTERISTICHE:STYRIAN GOLD CASCADE

GRADO ALCOLICO: 5,9% COLORE: AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO: CHEESEBURGER, FORMAGGI INTENSI
BOTTIGLIA:33 CL.- FUSTO: 20O LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA

SPENCER TRAPPIST ALE

COME VUOLE LA TRADIZIONE TRAPPISTA LA RICERCA E LA REALIZZAZIONE DEGLI
INGREDIENTI E ACCURATA, FONDAMENTALE LA MISCELA DI LUPPOLI COLTIVATI NELLA
YAKIMA VALLEY, L UTILIZZO DEI MALTI E LA PRODUZIONE DEL LIEVITO CHE DONANO
CARATTERE A QUESTA BIRRA.COLORE DORATO,LIAROMA E PIACEVOLMENTE FRUTTATO.

CARATTERISTICHE:BELGIAN ALE

GRADO ALCOLICO: 6, 5% COLORE: DORATO

ABB. GASTRONOMICO:CARNI BIANCHE, VERDURE, FRUTTI DI MARE
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO:NO.

SPENCER TRAPPIST IPA

PRODOTTA CON UNA SELEZIONE ACCURATA DI LUPPOLI GERMAN PERLE,APOLLO
E CASCADE ED AGGIUNTA DI GRANO CHE DONA CORPO ED UNA LIEVE DOLCEZZA
AL PROFILO TIPICAMENTE AMARO DELLE IPA. DAl SENTORI FRESCHI ED
ERBACEI LE NOTE AMARE CONFERITE DAI LUPPOLI SONO BILANCIATE DA

UNA BASE MALTATA.

CARATTERISTICHE: INDIAN PALE ALE

GRADO ALCOLICO: 7, 2% COLORE: DORATO VELATO

ABB. GASTRONOMICO:CHEESEBURGER, FORMAGGI INTENSI
BOTTIGLIA:33 CL.- FUSTO:NoO.



Biks

TILILE

IMPERILL RED
IMOLL FALE ALE

AMERICA

OSCAR BLUES CAN O BLISS

COLOR DORATO CARICO, E LA VERSIONE DELLE CAN-O-BLISS
LUPPOLATA PIU "MODERNA" : FRUTTATO TROPICALE DI MANGO,
ANANAS, MANDARINO CON UN FINALE COMUNQUE AMARO E
PROLUNGATO.

CARATTERISTICHE: INDIAN PALE ALE

GRADO ALCOLICO:7,2%COLORE: DORATO
ABB. GASTRONOMICO:FRU'I‘I’I DI MARE, PIATTI SPEZIATI, VERDURE, PIZZA.

LATTINA: 35,5 CL =~ FUSTO:NO.

OSCAR BLUES DALE ‘S

LA DALE's PALE ALE E STATA L'INIZIO DEL SUCCESSO DEL BIRRIFICIO
OSKAR BLUES, ORMAI CELEBRE REALTA AMERICANA IMPEGNATA NELLA
PRODUZIONE DI AUTENTICHE DELIZIE IN LATTINA. ACCLAMATA DALLA
CRITICA, E STATA PROCLAMATA LA PRIMA BIRRA RTIGIANALE IN LATTINA E
NASCE NEL 2002. UNA PALE ALE CON GRANDE CARATTERE, SUPER
LUPPOLATA; PER QUALCUNO E PIU UN IBRIDO FRA UNA IPA E UNA
BELGIAN ALE.

CARATTERISTICHE: AMERICAN PALE ALE
GRADO ALCOLICO: 6, 5% COLORE: AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO: ARROSTI DI CARNE,PIATTI SPEZIATI,CARNI BIANCHE.

LATTINA: 35,5 CL= FUSTO:NO.

OSCAR BLUES G’KNIGHT

LA G'KNIGHT E UNA DOUBLE IPA ROSSA, PESANTE, PIENA DI AROMI
AL NASO, MALTATA IN MEZZO E UN LUPPOLO SONTUOSO. NOTE DI
CARAMELLO, RESINA, AGRUMI, FRUTTI ROSSI E NOTE D’ERBA FRESCA
DI TAGLIO. POSSIEDE UN INCREDIBILE CORPO PIENO E UN FINALE
AMARO MOLTO POTENTE, ESALTATO DA TONI ERBACEI E RESINOSI.

CARATTERISTICHE: DOUBLE IPA AD ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO: 8, 7% COLORE: ROSSA
ABB. GASTRONOMICO: FORMAGGI A PASTA MOLLE,DESSERT.

LATTINA: 35,5 CLr FUSTO:NO.
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AMERICA

CIGAR CITY GUAYABERA

AMERICAN PALE ALE DAL COLORE DORATO, REALIZZATA CON SOLO LUPPOLO
CITRA. FRESCA E DAL CARATTERE ESOTICO, COME LA TIPICA CAMICIA GUAYABERA
DA CUI PRENDE ISPIRAZIONE IL NOME, E CARATTERIZZATA DA NOTE DI AGRUME,
MANDARINO E LIME IN EVIDENZA.

RINFRESCANTE E SECCA AL PALATO.

CARATTERISTICHE: AMERICAN PALE ALE

GRADO ALCOLICO:5,5%COLORE: DORATO
ABB. GASTRONOMICO:FRU'I‘I’I DI MARE, PIATTI SPEZIATI, VERDURE, PIZZA.

BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO:NO.

CIGAR CITY JAI ALAI

JAL ALAI E IL NOME DI UNO SPORT ABBASTANZA DIFFUSO NEL NORD DELLA
SPAGNA NOTO COME "PELOTA BASCA" CHE SI GIOCA A SQUADRE CON UNA
SPECIE DI RACCHETTA DAL MANICO AD INCAVO RICURVO CHE SERVE A
SCAGLIARE PALLE CONTRO LA SQUADRA AVVERSARIA FINO A UNA VELOCITA DI

| 88 MIGLIA ORARIE. MA E ANCHE IL NOME DELLA IPA PIU ICONICA PRODOTTA
DA CIGAR CITY, RICCA DI TONI AGRUMATI DI POMPELMO, LIME E MANDARINO E DI
NOTE ERBACEE E RESINOSE. SENSAZIONALE PALATALE MEDIA, CHE S| BILANCIA A
PERFEZIONE CON L'AMARO NETTO DI QUESTA BIRRA.

CARATTERISTICHE:STYRIAN GOLD CASCADE
GRADO ALCOLICO: 7, 5% COLORE: BIONDO
ABB. GASTRONOMICO: FRUTTI DI MARE, PIATTI SPEZIATI, VERDURE, PIZZA.

BOTTIGLIA:33 CL.- FUSTO:NO.



OLANDA

LA TRAPPE BLONDE

BIRRA FINEMENTE LUPPOLATA. LA SENSAZIONE PREDOMINANTE E

LA FRESCHEZZA E LA DOLCEZZA DELLA FRUTTA IN PARTICOLARE UN
SENTORE DI PESCA SCIROPPATA. IL FINALE E SECCO, DISSETANTE, MOLTO
PERSISTENTE.

CARATTERISTICHE: BIRRA DOPPIO MALTO TRAPPISTA
GRADO ALCOLICO:6,5% COLORE: BIONDO DORATO
ABB. GASTRONOMICO: PRIMI E SECONDI, PESCE, PIZZE

BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO: NO

LA TRAPPE DUBBEL

QUESTA SPECIALITA PRESENTA UN CARATTERE AROMATICO DI PRUGNA
MATURA ED UN PROFUMO INEBRIANTE DI LIEVITO. L FINALE E SECCO E
RINFRESCANTE, DOVUTO ALLA SAPIENTE LUPPOLATURA.

CARATTERISTICHE: BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:7 ,0% COLORE: ROSSO RUBINO
ABB. GASTRONOMICO: PRIMI, RISOTTI, CARNI, DESSERT
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO: NO.

LA TRAPPE TRIPEL

E’ UNA SPECIALITA A TRIPLA FERMENTAZIONE, DAL BELLISSIMO COLORE
DELL’AMBRA E DAL PROFUMO LIEVEMENTE SPEZIATO. IN BOCCA E RICCA
E COMPLESSA E AL TEMPO STESSO DOLCE E AMARA. IL FINALE RICORDA
LA BANANA ED IL RETROGUSTO E PIACEVOLMENTE SECCO.

CARATTERISTICHE: BIRRA ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO: 8,0% COLORE:AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO: TUTTI | TIPI DI PASTA, FORMAGGI.
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO:NO.
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OLANDA

LA TRAPPE QUADRUPEL

PRODOTTA UNA SOLA VOLTA L’'ANNO PER RISCALDARE L’AUTUNNO. IL
CORPO E POSSENTE E RICCO DI SFUMATURE, DAL MALTO DOLCE ALLA
CANNELLA: LASCIA ALLA FINE UN TOCCO DI ZENZERO

CARATTERISTICHE: BIRRA ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:| O,0% COLORE: ROSSO SCURO

ABB. GASTRONOMICO: PRIMI IMPORTANTI AL RAGU, PIZZE
BOTTIGLIA: 33 CL - FUSTO:NO

GROLSCH WEIZEN

\

GROLSCH E STATO IL PRIMO BIRRIFICIO AD INTRODURRE IN OLANDA LA
PRODUZIONE DI UNA WEIZEN IN TIPICO STILE BAVARESE.

QUESTA BIRRA DEVE LA SUA ECCELLENTE QUALITA ALLA SELEZIONE DEI
MIGLIORI INGREDIENTI E ALL’UTILIZZO DI UNA SINGOLA VARIETA DI
MALTO DI FRUMENTO.

CARATTERISTICHE: BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO: 5, | % COLORE: ORO

ABB. GASTRONOMICO: OLIVE, FRUTTI DI MARE E PESCE
BOTTIGLIA: 50 CL.- FUSTO: 20 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

GROLSCH LAGER

BIRRA DAL GUSTO AROMATICO E DINAMICO, ALLA FRESCA DOLCEZZA DEL
MALTO SUBENTRA UNA PIACEVOLE AMAREZZA FINALE DATA DALLE NOTE
DI LUPPOLO.

CARATTERISTICHE: BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE

GRADO ALCOLICO:5,0%COLORE:CHIARO

ABB. GASTRONOMICO:SELVAGGINA, PESCE, CARNI GRIGLIATE
BOTTIGLIA: 50 CL.= FUSTO: 30 LT.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.



DANIMARCA

FAXE 10 %

PRODOTTA CON ACQUA PROVENIENTE DALLA SORGENTE PURISSIMA
DELLA CITTADINA DI FAXE, COMBINA LA SUA LEGGERA DOLCEZZA
ALL'ALTA GRADAZIONE ALCOLICA FACENDONE UN PRODOTTO EQUILIBRATO
DI GUSTO PIENO E APPAGANTE.

CARATTERISTICHE: BIRRA DOPPIO MALTO

GRADO ALCOLICO: | O % COLORE: DORATO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI BIANCHE, APERITIVI, PESCE.
BOTTIGLIA:33 CL.- FUSTO:NO.

CERES

LA BIRRA PIU CONOSCIUTA DI CERES: UN MUST A LIVELLO MONDIALE

IL CUI NOME DERIVA DALLA DIVINITA MITOLOGICA CERERE, DEA

DELLA FERTILITA E DELLA TERRA. BIRRA DAL COLORE AMBRATO

E SCHIUMA FINE E PERSISTENTE, SI PRESENTA CON UN AROMA FRUTTATO,
CON SENTORI DI MADORLA. AL PALATO S| CONFERMA IMPORTANTE.

CARATTERISTICHE:BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:7,7% COLORE:DORATO
ABB. GASTRONOMICO:FRITTURA DI PESCE, CARNE, ANTIPASTI

BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO:NO

CERES RED ERIK

E UNA BIRRA DANESE AMBRATA PRODOTTA DA CERES, HA UN GUSTO PARTICOLARE
CHE PARTE DOLCE PER POI LIBERARE NOTE ELEGANDI DI CEREALI E MALTO.
ADATTA PER ACCOMPAGNARE UN POI TUTTO IL PASTO.

CARATTERISTICHE:BIRRA STRONG LAGER
GRADO ALCOLICO:6,5% COLORE:DORATO
ABB. GASTRONOMICO:FRITTURA DI PESCE, CARNE, ANTIPASTI

BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO:NO.
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SCOZIA

TENNENT ‘S SUPER

BIRRA COLOR GIALLO INTENSO CON RIFLESSI RAMATI. AL NASO OFFRE
AROMI INTENSI MA SEMPLICI DI MALTO PREGIATO, CON NOTE DI MELA.

L INIZIO IN BOCCA E DOLCIASTRO, CON SENTORI AMARI CHE COMPAIONO

E SFUMANO RAPIDAMENTE PER LASCIAR SPAZIO ALLA FORZA ALCOLICA,
CON FINALE DI CARAMELLO. E’ UNA STRONG LAGER DAL SAPORE FORTE E
DECISO, SINONIMO DELLE MIGLIORI BIRRE A BASSA FERMENTAZIONE.

CARATTERISTICHE: BIRRA DOPPIO MALTO
GRADO ALCOLICO:9,0% COLORE: CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:INSACCATI, TIMBALLI, GRIGLIATE

BOTTIGLIA:33 CL.= FUSTO: | 5LT - 30 LT.- INNESTO FUSTO: TRIANGOLO.

TENNENT ‘S GLUTEN FREE

TENNENT’S | 885 GLUTEN FREE LAGER SI DISTINGUE PER IL SUO COLORE
DORATO E LA SCHIUMA ABBONDANTE. GRAZIE AD UNA SELEZIONE DI

MALTI D’ORZO SCOZZESI E AD UN PROCESSO PRODUTTIVO CHE PERMETTE
DI ELIMINARE IL GLUTINE, CONSERVA L’'INCONFONDIBILE GUSTO ORIGINALE.
| PROFUMI SONO DELICATI, ERBACEI CON SENTORI DI AGRUMI.

CARATTERISTICHE: BIRRA LAGER SENZA GLUTINE

GRADO ALCOLICO:S 0% COLORE:BIONDO DORATO

ABB. GASTRONOMlCO:TAGLIERI, CARNI BIANCHE, PESCE,
VELLUTATE DI VERDURA

BOTTIGLIA: 33 cl=. FUSTO:NO

TENNENT ‘S EXTRA

BIRRA COLOR GIALLO ORO CON RIFLESSI AMBRA. AL NASO OFFRE
AROMI INTENSI DI MALTO PREGIATO, CON NOTE DI ERBE.

LINIZIO IN BOCCA E INTENSO, CON UNA NOTA ALCOLICA SUPPORTATA
DA UN BUON CORPO. TEMPERATURA DI SERVIZIO 6/8O

CARATTERISTICHE: BIRRA STRONG LAGER
GRADO ALCOLICO:9, 3% COLORE: GIALLO ORO
ABB. GASTRONOMICO: APERITIVI, CARNI SAPORITE, DOPOPASTI.

BOTTIGLIA: 33 CL=- FUSTO: NO



> o
TENNENT ‘S SCOTCH 2COZIA

LA TENNENT’'S SCOTCH ALE E UNA BIRRA DAL CARATTERE COMPLESSO
CHE OFFRE UN PIACEVOLE SAPORE FRUTTATO, ACCOMPAGNATO DA

DA SOTTILI NOTE DI LUPPOLO. IL FINALE RISULTA ROTONDO GRAZIE ALLE
NOTE TOSTATE DI CARAMELLO, CHE COMPLETANO QUESTA AUTENTICA
SCOTTISH ALE PIACEVOLMENTE CORPOSA.

CARATTERISTICHE:BIRRA STRONG ALE
GRADO ALCOLICO:9,0% COLORE:ROSSO RAMATO LIMPIDO
ABB. GASTRONOMICO: RISOTTI, PRIMI PIATTI CON SUGHI

BOTTIGLIA: NO = FUSTO: 30O LT - INNESTO FUSTO: TRIANGOLO.

DESPERADOS N

FRANCIA
DESPERADOS- E LA PRIMA BIRRA AL MONDO AROMATIZZATA ALLA
TEQUILA. UNA COMBINAZIONE UNICA DI LAGER CORPOSA E ACCENTI
DI TEQUILA. GUSTO LEGGERO E RINFRESCANTE, BILANCIATO IN
DOLCEZZA DA NOTE PUNGENTI E AGRUMATE.
CARATTERISTICHE: BIRRA LAGER
GRADO ALCOLICO:5,9 % COLORE:CHIARO
ABB. GASTRONOMICO: SELVAGGINA, PRIMI PIATTI,SALUMI.
BOTTIGLIA: 33 CL - FUSTO:NO
E LA BIRRA DISSETANTE PER ANTONOMASIA. VA BEVUTA MESSICO

RIGOROSAMENTE DALLA BOTTIGLIA E, COME VUOLE LA TRADIZIONE
MESSICANA, CON UNA FETTINA DI LIME INFILATA NEL COLLO PER
RINFRESCARNE IL GUSTO. LA CORONA E UNA LAGER DI COLORE
GIALLO PAGLIERINO BRILLANTE CHE GENERA UNA SCHIUMA SOTTILE
ED EVANESCENTE.

CARATTERISTICHE: BIRRA LAGER
GRADO ALCOLICO:4,5 % COLORE:CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:FRI'I‘I’URA DI PESCE,CARNI,ANTIPASTI.

BOTTIGLIA: 33 CL - FUSTO:NO
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GUINNESS
et

GUINNESS ORIGINAL ‘x‘

IRLANDA

LA BIRRA S| PRESENTA SCURA, QUASI NERA, MA IL COLORE VERO E
MOLTO SIMILE AL ROSSO RUBINO (E POSSIBILE NOTARLO GUARDANDOLA
CONTROLUCE). LA SCHIUMA E BIANCA E PERSISTENTE, MOLTO
COMPATTA. IL GUSTO E DECISAMENTE AMAROGNOLO, CORPOSO E
FACILMENTE RICONOSCIBILE.

CARATTERISTICHE: BIRRA DOPPIO MALTO STOUT

GRADO ALCOLICO:4,2% COLORE:NERO

ABB. GASTRONOMICO: CARNE, BRASATO, DOLCI AL CIOCCOLATO
BOTTIGLIA: 33 CL .- FUSTO: 30 LT.- INNESTO FUSTO: SPECIAL GUINNESS.

PILSNER URQUELL Y

REPUBBLICA CECA

LA BIRRA PILSNER URQUELL NASCE IN REPUBBLICA CECA, E LA
PRIMA BIRRA DORATA AL MONDO E LA TRADUZIONE DEL SUO NOME
E INFATTI “PILSNER DALLA FONTE ORIGINALE”. LA SUA RICETTA E
RIMASTA INVARIATA DAL | 842, NONOSTANTE IL PASSARE DEL TEMPO E
L’EVOLUZIONE DEI METODI PRODUTTIVI.

CARATTERISTICHE:BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO:4, 4% COLORE:DORATO
ABB. GASTRONOMICO:FRI'I‘I’URA DI PESCE, CARNE, ANTIPASTI

BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO: | 5 LT. 30O LT.

ASAHI LONG NECK

N3
GIAPPONE

LA PIU FAMOSA BIRRA GIAPPONESE DAL GUSTO SECCO E RINFRESCANTE
ADATTA PER TUTTE LE STAGIONI E PARTICOLARMENTE INDICATA
PER ESSERE BEVUTA ABBINATA AL SUSHI.

CARATTERISTICHE:BIRRA LAGER
GRADO ALCOLICO:5,0% COLORE:DORATO
ABB. GASTRONOMICO:FRI'I‘I’URA DI PESCE,SUSHI,PIATTI ORIENTALI.

BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO: | 6 LT.
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ITALIA

ICHNUSA CHIARA

E LA BIRRA BANDIERA DELLA SARDEGNA, PRODOTTA PER LA PRIMA VOLTA

NEL | 912 E DA ALLORA AMATA DA GENERAZIONI DI SARDI,MA PURE DA
GENERAZIONI DI TURISTI CHE IN SARDEGNA VANNO A TRASCORRERE LE VACANZE.
BIRRA EQUILIBRATA AL PALATO, CON NOTE INIZIALI DI CEREALI E DI MIELE, ALLE
QUALI FANNO SEGUITO UNA GRADEVOLE SENSAZIONE AMARA PULITA E BEN DEFINITA.
LUPPOLI NOBILI.

CARATTERISTICHE: BIRRA LAGER

GRADO ALcOLICO:4,6%COLORE: BIONDO CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI, PESCE, ANTIPASTI.
BOTTIGLIA: 33 cL.- FUSTO:NO

ICHNUSA CRUDA

UNA BIRRA DAVVERO PARTICOLARE PER VIA DEL PROCESSO DI MICROFILTRAZIONE
AL QUALE E SOTTOPOSTA. MICROFILTRAZIONE CHE LE GARANTISCE FRESCHEZZA

E FRAGRANZA SENZA COMPROMETTERNE LA STABILITA.

PROFUMO DELICATO E INTRIGANTE, NOTE DI CROSTA DI PANE, ERBACEE DI LUPPOLO
E UN CENNO FRUTTATO.

CARATTERISTICHE: BIRRA LAGER

GRADO ALCOLICO:4,9%COLORE: BIONDO CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI, PESCE, ANTIPASTI.
BOTTIGLIA: 33 CL.- FUSTO:NO

ICHNUSA NON FILTRATA

UNA BIRRA CORPOSA PERCHE FATTA CON PURO MALTO D’ORZO.
NON ESSENDO FILTRATA,HA UN ASPETTO VELATO GRAZIE Al LIEVITI RIMASTI
IN SOSPENSIONE.OFFRE UNA BEVUTA MORBIDA CON UNA LIEVE NOTA AMARA NEL FINALE.

CARATTERISTICHE: BIRRA LAGER NON FILTRATA.
GRADO ALcOLICO:5,0%COLORE: BIONDO CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI, PESCE, ANTIPASTI.
BOTTIGLIA: 33 cCL.- FUSTO:NO
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ITALIA

MASTRI BIRRAI UMBRIACA

LA BIRRA ARTIGIANALE GRAPE ALE CON | MUSCOLI E LA FORZA INDOMITA DEL
MOSTO D-UVA SAGRANTINO, MORBIDA COME LE COLLINE UMBRE E PROFUMATA
COME | PRATI FIORITI DEL TERRITORIO. DONA FELICITA: FATENE BUON USO.
BIRRA DAL COLORE AMBRATO CON RIFLESSI PURPUREI, SCHIUMA FINE E
PERSISTENTE. GUSTO INTENSO CON NOTE DI MALTO E MOSTO D'UVA.

CARATTERISTICHE: ITALIAN GRAPE ALE
GRADO ALcoLICO: | O % COLORE: AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI, SALUMI E FORMAGGI, DESSERT.

LATTINA: 33 CL. = FUSTO: 20O LT PET - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

TOURTELL

LA TOURTEL E UNA BIRRA DAL CONTENUTO ALCOLICO QUASI INESISTENTE,
MA CHE PER LE SUE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E PARAGONABILE
ALLE CONSORELLE PIU ROBUSTE. SI PRESENTA CON UN BEL COLORE
BIONDO E CON UNA BUONA CORPOSITA DELLA SCHIUMA, ABBONDANTE E
PERSISTENTE. |L GUSTO E PIENO E FRAGRANTE, DALL’AMARO POCO
ACCENTUATO, DA BIRRA PREMIUM DI PURO MALTO QUALE E.

CARATTERISTICHE: BIRRA ANALCOLICA A BASSA FERMENTAZIONE
GRADO ALCOLICO: O,5% COLORE: BIONDO CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI BIANCHE, VERDURE,PIATTI BOLLITI.

BOTTIGLIA: 33 cCL.- FUSTO:NO

NASTRO AZZURRO ZERO

NASTRO AZZURRO ZERO CONSERVA IL GUSTO INCONFONDIBILE DI NASTRO
AZZURRO: SECCO E RINFRESCANTE, CON UNA DELICATA NOTA AMARA DATA DA
LUPPOLI FINEMENTE AROMATICI. SECCO E RINFRESCANTE, CON UNA DELICATA
NOTA AMARA LUPPOLATA: IL GUSTO UNICO DI NASTRO AZZURRO, NELLA VERSIONE
ZERO, ORA E ALLA PORTATA DEI CLIENTI CHE, PER VARI MOTIVI, NON POSSONO
BERE ALCOLICI, PER MOTIVI DI LAVORO O DIETETICI.

CARATTERISTICHE: BIRRA ANALCOLICA.

GRADO ALCOLICO:O, 5%COLORE: BIONDO CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI, PESCE, ANTIPASTI.
BOTTIGLIA: 33 cL.- FUSTO:NO
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ITALIA

CALIFORNIA WEST COAST IPA

ESUBERANTE, PROPRIO COME | LUPPOLI USATI PER CONFERIRE IL CARATTERE COSI
SPECIFICO E PECULIARE A QUESTA BIRRA. DA BERE IN POCHI,INDIMENTICABILI SORSI.
COMPOSTA DA LUPPOLI AMERICANI, AMARA AL PALATO E DI ROBUSTA INTENSITA.

CARATTERISTICHE: BIRRA ARTIGIANALE

GRADO ALCOLICO:S,3 % COLORE: GIALLO CHIARO

ABB. GASTRONOMICO: CHEESEBURGER, FORMAGGI INTENSI

BOTTIGLIA:3O CL - 75 CL.= FUSTO: 20 LT PET.- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

MONKEY CAPPELLI

IL FRUMENTO UMBRO SENTORE CAPPELLI , OVVERO LA FRESCHEZZA E

LA PIENEZZA DI AROMI PER LUNGHI SORSI DI EMOZIONE PURA.

IL FRUMENTO SENTORE CAPPELLI DIRETTAMENTE DAl CAMPI UMBRI AL BICCHIERE,
UNA BLANCHE RIVISITATA IN CHIAVE TERRITORIALE DAL SAPORE MOLTO DOLCE.

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE ARTIGIANALE
GRADO ALCOLICO:5,6 % COLORE: GIALLO VELATO
ABB. GASTRONOMICO: DESSERT, DOLCI AL CIOCCOLATO, APERITIVI.

BOTTIGLIA:30 CL - 75 CL.= FUSTO: 20 LT PET - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

MASTRI BIRRAI BIOLOGICA

LA BIRRA BioLoGICA CHIARA DI FRUMENTO DEI MBU SI CONTRADDISTINGUE

PER L’'USO DI MATERIE PRIME DA AGRICOLTURA BIOLOGICA. PRODOTTA CON

LIEVITO DA ALTA FERMENTAZIONE, MALTO D’'ORZO, DI FRUMENTO E LUPPOLI AROMATICI,
S| PRESENTA CON UN COLORE GIALLO PIENO, UNA SCHIUMA BIANCA E PERSISTENTE.

IL GUSTO E BEN BILANCIATO,IL FINALE E DELICATO E DISSETANTE..

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE BIOLOGICA ARTIGIANALE
GRADO ALCOLICO:5,6 % COLORE: GIALLO VELATO

ABB. GASTRONOMICO: FORMAGGI FRESCHI,CARNI BIANCHE.
BOTTIGLIA:S5O cCL. = FUSTO: NO.
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SOR POMPEO DUBBEL

BIRRA ARTIGIANALE SPECIALE PRODOTTA CON LENTICCHIE E MALTI UMBRI.
UNA DUBBEL IMPECCABILE NELL’ INTERPRETAZIONE,CHE RIVELA L’ ANIMO NOBILE
E GENEROSO DI UN INGREDIENTE UMBRO PER ECCELLENZA: LA LENTICCHIA.

CARATTERISTICHE: BIRRA ARTIGIANALE
GRADO ALCOLICO:6,0 % COLORE: AMBRATO
ABB. GASTRONOMICO: SELVAGGINA,CARNI BIANCHE.

BOTTIGLIA:30O CL - FUSTO: 20 LT PET - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

QUEEN BERRY

E UNA BIRRA ARTIGIANALE COMPOSTA CON VERO SUCCO DI ARONIA.

NATA PER FESTEGGIARE L’ 8 MARZO MA BEN PRESTO DIVENTA UN’ ODE
CONTINUA ALLA FEMMINILITA. IL VERO SUCCO DI ARONIA | OO% NATURALE
OFFRE ALLA BIRRA ELEGANZA,SENSAZIONI AL PALATO MORBIDE E SEDUCENTI.

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE ARTIGIANALE
GRADO ALCOLICO:5,6 % COLORE: GIALLO VIOLACEO
ABB. GASTRONOMICO: DESSERT, DOLCI AL CIOCCOLATO, APERITIVI.

QUEEN BERRYED

BOTTIGLIA:30O CL - FUSTO: 20 LT PET- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

MASTRI BIRRAI KELLER

LA BIRRA ARTIGIANALE BIONDA KELLER PILS NASCE IN UMBRIA ED E PRODOTTA
ESCLUSIVAMENTE CON MATERIE PRIME ITALIANE CHE LA RENDONO UNICA, FRAGRANTE E
GUSTOSA. AZZURRA NEL GUSTO E NEL CUORE: PER BRINDARE ALLE VITTORIE PASSATE
E FUTURE DEI NOSTRI AZZURRI!

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE ARTIGIANALE
GRADO ALCOLICO: 5,6 % COLORE: CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:FORMAGGI| FRESCHI, PESCE, CROSTACEI.

BOTTIGLIA:30O CL -75 CL. = FUSTO: 20 LT PET- INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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MASTRI BIRRAI CACAO PORTER

LA CACAO PORTER DEI MASTRI BIRRAI UMBRI E CREATA SECONDO LA RICETTA

DI QUESTO FAMOSO STILE ANGLOSASSONE. VIENE PRODOTTA CON MALTI

SPECIALI TOSTATI,LIEVITO DA ALTA FERMENTAZIONE E LE MIGLIORI FAVE DI CACAO.
L'AROMA E COMPLESSO, CON NOTE DI CIOCCOLATO FONDENTE, CACAO E LIQUIRIZIA.

IL GUSTO E ABBOCCATO E DOLCE, CARATTERIZZATO DAL CACAO E DAl MALTI TORREFATTI.

CARATTERISTICHE: BIRRA DOPPIO MALTO CON FAVE DI CACAO

GRADO ALCOLICO:6,5 % COLORE: MOGANO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI ROSSE,FORMAGGI,DOLCI A BASE DI CAFFE.
BOTTIGLIA:75 CL. - FUSTO: NO.

MASTRI BIRRAI GOLDEN MONKEY

LA BIRRA SPECIALE ARTIGIANALE “THE GOLDEN MONKEY”E UNA BIRRA BIONDA
NON FILTRATA, ARTIGIANALE, RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA, PRODOTTA IN [TALIA.
E’ UNA BIRRA AD EDIZIONE LIMITATA E OGNI BOTTIGLIA E NUMERATA

DI COLORE BIONDO E VELATO HA UNA SCHIUMA PERSISTENTE E COMPATTA,

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE BIONDA ARTIGIANALE

GRADO ALCOLICO:5,6 % COLORE:GIALLO ORO

ABB. GASTRONOMICO:FORMAGGI FRESCHI, PESCE, CROSTACEI.
BOTTIGLIA:30 CL - 75 CL.- FUSTO: 20 LT PET - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.

MASTRI BIRRAI FORZUTA

UNA BIRRA DI GRANDE CARATTERE, MA DAL SORSO DOCILE E MANSUETO.
BRACCIO DI FERRO HA GLI SPINACI? BENE, TU INVECE HAI LA FORZUTA:
UNA POZIONE MAGICA A BASE DI MALTI NOSTRANI, ACQUA UMBRA
PURISSIMA E TANTO BUON LUPPOLO. ENERGIA PURA FIN DAL PRIMO
SORSO!

CARATTERISﬂCHE: BIRRA SPECIALE ARTIGIANALE DOUBLE IPA
GRADO ALCOLICO:8,3 % COLORE:CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:CARNI E BISTECCHE ALLA BRACE, LASAGNE.

BOTTIGLIA:30O CL -~ FUSTO: 20 LT PET - INNESTO FUSTO: BAIONETTA.
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MASTRI BIRRAI EVOCA

LA BIRRA METODO BENEDETTINO EVOCA UNISCE LA FRAGRANZA DEI MALTI CHIARI
ALLA INTENSITA DELLE UVE SAGRANTINO PASSITE.ALLA VISTA S| PRESENTA VELATA, .
ED UNA SCHIUMA CON SFUMATURE COLOR ROSA, ABBONDANTE E PERSISTENTE.
L’AROMA E RICCO DI SENTORI AGRUMATI, NOTE SPEZIATE E DI FRUTTA ESTIVA.

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE METODO BENEDETTINO
GRADO ALCOLICO: | O,5 % COLORE:RUBINO

ABB. GASTRONOMICO:FORMAGGI FRESCHI, PESCE, CROSTACEI.
BOTTIGLIA: 75 CL. - FUSTO: No.

MASTRI BIRRAI VINEA

LA BIRRA METODO BENEDETTINO VINEA UNISCE LA FRAGRANZA DEI MALTI CHIARI

ALLA INTENSITA DELLE UVE MOSCATO. ALLA VISTA S| PRESENTA LEGGERMENTE VELATA,
DI UN COLORE GIALLO INTENSO CON RIFLESSI DORATI, ED UNA SCHIUMA PERSISTENTE.
IL PROFUMO DI MIELE E DI UVA MOSCATO CONTRADDISTINGUONO L AROMA, CHE RISULTA
INTENSO E COMPLESSO. ALL ASSAGGIO S| RITROVANO | SAPORI DI MIELE, MALTO,
SUCCO D’UVA, LUPPOLO, PORTATI IN EVIDENZA DA UNA FRIZZANTEZZA E DALL

ELEVATO TENORE ALCOLICO. |IL RETROGUSTO E DOLCE, DI BUONA PERSISTENZA.

CARATTERISTICHE: BIRRA SPECIALE METODO BENEDETTINO
GRADO ALCOLICO: | O,5 % COLORE:RUBINO

ABB. GASTRONOMICO:FORMAGGI FRESCHI, PESCE, CROSTACEI.
BOTTIGLIA:75 CL. - FUSTO: No.

BORGO 12 VENTICINOQUE

LA BIRRA DI NATALE DEL BIRRIFICIO, CALDA, AVVOLGENTE, CON UN
BEL NASO DI FRUTTA SECCA, PRINCIPALMENTE UVETTA SULTANINA E
NOCI. IN BOCCA | SENTORI DI CARAMELLO E MIELE DI CASTAGNO
INIZIALE LASCIANO SUBITO IL POSTO AL FRUTTATO DI CILIEGIA E
RIBES, CON UN PIACEVOLISSIMO AMARO FINALE. INTRIGANTE DA
ABBINARE AD UN PANETTONE O ANCHE... SOTTO L'ALBERO-

CARATTERISTICHE: BELGIAN STRONG ALE.

GRADO ALCOLICO: | O,5 % COLORE:AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO:PIATTI E DOLCI NATALIZI.

BOTTIGLIA:33 CL-75 CL.- FUSTO: 20 LT PET - INNESTO FUSTO:BAIONETTA.
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BORGO REALE IPA

ISPIRATA ALLE INDIA PALE ALE INGLESI (BIRRE DALL’ ABBONDANTE
LUPPOLATURA PER AFFRONTARE | LUNGHI VIAGGI DALLA MADREPATRIA ALLE

COLONIE INDIANE)HA UN PROFUMO INTENSO DATO DAl LUPPOLI AROMATICI AMERICANI.
L’ASSAGGIO REGALA UN PERCORSO CHE CONDUCE VERSO L’AMARO FINALE.

CARATTERISTICHE:INDIAN PALE ALE
GRADO ALCOLICO: S,4% COLORE: AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO:CAPRINI STAGIONATI,ZUPPE,PIATTI SPEZIATI.
BOTTIGLIA:33 CL.- 75 CL- FUSTO:NO.

BORGO REALE DOUBLE IPA

DIVERSE VARIETA DI LUPPOLI VENGONO AGGIUNTI TUTTI NEGLI

ULTIMI | O MINUTI DI BOLLITURA, IN UNA DOSE 3 VOLTE SUPERIORE RISPETTO
RISPETTO ALLA REALE.IL RISULTATO E’ UN’ ESPLOSIONE DI PROFUMI

CHE VANNO DALL’AGRUMATO AL RESINOSO

CARATTERISTICHE:AMERICAN PALE ALE

GRADO ALCOLICO:6,4% COLORE:DORATO INTENSO
ABB. GASTRONOMICO:PANINI CON SALUMI O WURSTEL
BOTTIGLIA:33 CcL - 75 CL - FUSTO:NO.

BORGO LISA

|:: PRODOTTA UTILIZZANDO GRANO CAPPELLI DALLE CAMPAGNE PUGLIESI

PER DONARLE INTENSITA DI QUESTO FAMOSO STILE ANGLOSASSONE.

VIENE PRODOTTA CON MALTI SPECIALI TOSTATI,LIEVITO DA ALTA FERMENTAZIONE.
L'AROMA E COMPLESSO, CON NOTE DI CIOCCOLATO FONDENTE, CACAO E LIQUIRIZIA.

CARATTERISTICHE: BIRRA LAGER

GRADO ALCOLICO:5,0 % COLORE:DORATO

ABB. GASTRONOMICO: PASTA O PANINI CON CARNI GRIGLIATE.
BOTTIGLIA: 33 CcL.- 75 CL- FUSTO: 20 LT. - INNESTO FUSTO: BAIONETTA
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BORGO DUCHESSA

PRENDENDO ISPIRAZIONE DALLE CLASSICHE SAISON BELGHE CONQUISTA

CON LA SUA PIACEVOLEZZA E LA SUA FRESCA ELEGANZA. LA SCHIUMA ABBONDANTE
E PANNOSA LIBERA AROMI FRUTTATI E FLOREALI RAVVIVATI DAL LEGGERO

E PIACEVOLE PEPATO.

CARATTERISTICHE: SAISON

GRADO ALCOLICO:5,8 % COLORE:DORATO

ABB. GASTRONOMICO: ANTIPASTI DI PESCE, APERITIVI.
BOTTIGLIA: 33 CcL.- 75 CL = FUSTO: NO.

BORGO MALEDETTA

MIX DI CULTURA BRASSICOLA BELGA E QUELLA ANGLOSASSONE.

LA LUPPOLATURA INGLESE S| SPOSA ALLA PERFEZIONE CON LE NOTE
FRUTTATE E FLOREALI SVILUPPATE DALLA SELEZIONE DI LIEVITI.

LA MALEDETTA E INFATTI UNA BIRRA CHE SPERIMENTA UNA PARTICOLARE
MISCELA DI LIEVITI OTTENUTA DALL’INTERAZIONE DI TRADIZIONALI LIEVITI DA BIRRA
CON QUELLI SELVATICI “CACCIATI” NELLE MONTAGNE INTORNO AL BIRRIFICIO,

CARATTERISTICHE: BELGIAN ALE

GRADO ALCOLICO:6,2 % COLORE:AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI ALLA GRIGLIA, SELVAGGINA.
BOTTIGLIA:33 cL.- 75 Ci= FUSTO:NO.

BORGO MY ANTONIA

LUPPOLI EUROPEI E LUPPOLI AMERICANI PER UN DRY-HOPPING CON
SIMCOE, WARRIOR E SAAZ DANNO VITA A MY ANTONIA DI BIRRA DEL
BORGO. PIU ALCOLICA E CORPOSA RISPETTO ALLE CLASSICHE PILS,
SORPRENDE PER LA SUA INTENSITA RIVELANDOSI ESPLOSIVA MA
EQUILIBRATA. UNA BIONDA -TOSTA- DI CUI VI INNAMORERETE,

PROPRIO COME LA PROTAGONISTA DEL ROMANZO DI WILLA CATHER DA
CUI PRENDE IL NOME. IDEALE ABBINATA A PREPARAZION|I SAPORITE

E CARNI ROSSE.

CARATTERISTICHE: STRONG LAGER

GRADO ALCOLICO:7,5 % COLORE:GIALLO CHIARO
ABB. GASTRONOMICO: CARNI ALLA GRIGLIA, PESCE.
BOTTIGLIA: 33 cL.- 75 CL- FUSTO:NO.
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LA NINA E LA PINTA PILS

BIRRA STILE PILSNER ARTIGIANALE NON PASTORIZZATA, NON FILTRATA,
RIFERMENTAZIONE IN BOTTIGLIA. AROMA CARATTERIZZATA DA SENTORI
ERBACEI E FLOREALI ELEGANTEMENTE SOSTENUTI DA UN SOTTOFONDO
DI MALTO LEGGERMENTE MIELATO. AL PALATO LA ROTONDITA E LA
LEGGEREZZA DEL CORPO LASCIANO SPAZIO AD UN SECCO AMARO DA
LUPPOLI NOBILI.

CARATTERISTICHE: BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE
GRADO ALcOLICO:5,5%COLORE: BIONDO

ABB. GASTRONOMICO:CARNI BIANCHE, PESCE, FORMAGGI
BOTTIGLIA: 33 cL.- FUSTO:NO

LA NINA E LA PINTA IPA

BIRRA ARTIGIANALE NON PASTORIZZATA, NON FILTRATA, RIFERMENTATA
IN BOTTIGLIA. AROMA CARATTERIZZATO DA TONI AGRUMATI IN PRIMIS

E FRESCHI ED ERBACEI A SEGUIRE. AL PALATO INIZIALI TONI MALTATI
LASCIANO SPAZIO Al SUCCESSIVI TONI LUPPOLATI SOTTOLINEANDO UNA
DECISA AMAREZZA SULLA LINGUA ED UN APPAGANTE RETROGUSTO
SECCO E PERSISTENTE.

CARATTERISTICHE:BIRRA DA MEDITAZIONE
GRADO ALCOLICO:S,8% COLORE: CHIARO
ABB. GASTRONOMICO:DOLC| SECCHI E DILICATI
BOTTIGLIA: 33 cL.- FUSTO:NO

LA NINA E LA PINTA SCOTCH

BIRRA ARTIGIANALE NON PASTORIZZATA, NON FILTRATA, RIFERMENTATA

IN BOTTIGLIA. AROMA CARATTERIZZATO DALLE IMPORTANTI NOTE DI

MALTI TOSTATI DAl QUALI AFFIORANO DELICATE NOTE DI GOUDRON E TORBA

CON NOTE ERBACEE E LIEVE ACIDITA. AL PALATO LA LEGGEREZZA LASCIA SPAZIO

ALL’ IMPRONTA DI MALTI TOSTATI,CHE RISALTANO SENTORI DI CIOCCOLATO E CAFFE.

CARATTERISTICHE: BIRRA ARTIGIANALE

GRADO ALCOLICO:4,8% COLORE:AMBRATO

ABB. GASTRONOMICO: CARNI BIANCHE, PESCE, PIZZE
BOTTIGLIA: 33 CL.~ FUSTO:NO
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